
Gitane is een café-restaurant in Oud-West, die in het begin van
de zomer opengaat. Zeven dagen in de week zijn onze gasten welkom,
van ontbijt tot diner en later. Chef en eigenaar Angelo Kremmydas
kookt met verse en seizoensgebonden producten, met een focus op de
Mediterrane keuken. Het à la carte menu bestaat uit small plates,

voor zowel ontbijt als lunch en diner, met ook een uitgebreide snackkaart.

 Bij Gitane willen wij een buurtfunctie creëren, waarin de gast zich welkom voelt op elk moment van 
de dag. Door de levendige winkelstraat (Jan Pieter Heijestraat) en de mix van culturen in Oud-West, 

komt er een gevarieerd publiek. Onze gasten bestaan uit een mix van Amsterdammers, expats, 
buurtbewoners en toeristen die een interesse delen met ons voor kwalitatieve (natuur)wijnen

en een culinaire beleving.

Wat ga je doen?
De dagelijkse leiding nemen, zowel voor als achter de schermen.

Samenwerken en coachen van het team om uitstekende service te waarborgen.
Voorraadbeheer en bestellingen organiseren en beheren.

Actief bijdragen aan een gastvrije sfeer en optimale service.
Nauw samenwerken met het management om onze visie te realiseren en te verbeteren.

Wie zoeken wij?
Passie voor gastronomie en ruime horeca-ervaring.

Aantoonbare leiderschapskwaliteiten; je weet mensen te motiveren.
Sterke organisatorische vaardigheden en een scherp oog voor detail.

Flexibiliteit, positieve energie en het vermogen om overzicht te houden.
Basiskennis van (natuur)wijnen is een pré, enthousiasme om te leren een must.

Flexibele beschikbaarheid en houding in werktijden- en dagen.

Wat bieden wij?
Een uitdagende rol met ruimte voor groei en eigen inbreng.

Een bovengemiddeld salaris en goede arbeidsvoorwaarden.
Werken in een jong, dynamisch, internationaal team, met familiar gevoel.

Doorgroeimogelijkheden en interessante (wijn)trainingen.

Zin om de leiding te pakken en te knallen op de vloer?

bedrijfsleider

Join our team!
angelo@gitane.amsterdam


