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Gitane is €2n (afe rstautant in oud=West, die in het beqin Van de zomer

OPC/:VMT, ZevVen dmf)t’_n in de Weew Zi)n onze 3meCn \Nt’_’kom, Vana onfbi)f

tot diner en later. €hef en tigenaal Angele Kremmydas woout met verse

en Stizotnsf)f_bondt’_n ffoa'u(ft’_n/ met  €ea {;o(us of de Mediteryane wewxen,

Het & la catte meau bestaat wit smalk [’Imff.s/ Voot zowel onfbi)f als lunchh ea diner,
met oow €ea uiff)t’.b/‘(idc Saalkwaalt,

Wat ga je doen?
Je maakt de keuken dagklaar;
Je start de mise en place en maakt de bereiding van gerechten volgens recept;
Je bent verantwoordelijk voor het ontbijt en de lunch;
Je beheert en controleert voorraad en bestellingen;
Je bent verantwoordelijk voor HACCP en veiligheid in de keuken.

Wie zoeken wij?
Je hebt een koksopleiding of beschikt over relevante ervaring;
Je werkt netjes en efficiént;
Je bent een ochtendmens en zorgt voor een prettige werksfeer;
Je bent in het bezit van een SVH-diploma.

Wat bieden wij?
Ruimte voor professionele ontwikkeling
Een bovengemiddeld salaris;
Een jong, internationaal en professioneel team;
Doorgroeimogelijkheden en interessante trainingen;
Een werkomgeving met ruimte voor eigen inbreng en initiatieven.

Kortom, een plek waar jij je ambities waar kunt maken.

Join our tean!
ﬁg@)o@gffﬁa@.ﬁms’rerdﬁm



